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Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf dieses Produktes. Dieses
Produkt wurde aufgrund neuester technischer Erkenntnisse ent-
wickelt und unter Verwendung zuverldassigster und modernster
elektrischer/elektronischer Bauteile hergestellt.

Bitte nehmen Sie sich einige Minuten Zeit, bevor Sie das Gerat
in Betrieb nehmen, und lesen Sie die nachfolgende Bedienungs-
anleitung durch.

Besten Dank!

Mit der CE-Kennzeichnung zeigt der Hersteller die Konfor-
mitat des Produktes mit den je nach zutreffender Harmoni-
sierungsrichtlinie zu erfullenden ,Grundlegenden Anforde-
rungen“ an.

Vollstandige Konformitatserklarungen sind erhaltlich unter
www.medion.com/conformity.

Mit dem Siegel Geprufte Sicherheit (GS-Zeichen) wird ei-
nem Produkt bescheinigt, dass es den Anforderungen

des Produktsicherheitsgesetzes (ProdSG) entspricht. Die-
se Anforderungen sind in den Unfallvorschriften der Be-
151060060000 rufsgenossenschaften, den DIN-Normen und Europaische
Normen oder anderen allgemein anerkannten Regeln der
Technik dargestellt.

N

- ®
TOVRheinland

Konformitatsinformation

Hiermit erklart die Medion AG, dass das Produkt MD 15501 mit den
folgenden europaischen Anforderungen Ubereinstimmt:

* EMV-Richtlinie 2004/108/EG

» Niederspannungsrichtlinie 2006/95/EG
+  Oko-Design Richtlinie 2009/125/EG

* RoHS-Richtlinie 2011/65/EU.

Copyright © 2014 Version 1 - 14.05.2014

Dieses Handbuch ist urheberrechtlich geschiitzt. Alle Rechte vorbehalten. Verviel-
faltigung in mechanischer, elektronischer und jeder anderen Form ohne die schriftli-
che Genehmigung des Herstellers ist verboten.

Das Copyright liegt bei der Firma MEDION®, Am Zehnthof 77, 45307 Essen,
Deutschland.

Technische und optische Anderungen sowie Druckfehler vorbehalten.
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Anzeige der Uhrzeit/Dauer des
Kochprogramms oder des Ge-
wichts

Gewichtanzeige in Gramm

Automatikprogramm A-1:
Getranke

Automatikprogramm A-2:
Nudeln

Automatikprogramm A-3:
Gefrorene Pizza

Automatikprogramm A-4:
Gemuse

Automatikprogramm A-5:
Kartoffeln

Automatikprogramm A-6:
Aufwarmen

Automatikprogramm A-7:
Frische Pizza

Automatikprogramm A-8:
Hahnchen

Automatikprogramm A-9:
Kartoffelgratin

Automatikprogramm A-10:
Frikadellen

Aktives Automatikprogramm
Auftauen
Grill-/Doppelgrillbetrieb
HeiBluftbetrieb
Mikrowellenbetrieb
Temperaturanzeige in Celsius
Kindersicherung



Gerateiibersicht

Teilebezeichnung

Bedienelemente

1)  Sichtfenster

2)  Drehteller

3)  Oberer Grill

4)  Abdeckung des
Magnetrons NICHT
ENTFERNEN!

5)  Beleuchtung

6) Netzkabel

7)  Bedienfeld

8)  Turverriegelung

9)  Antriebsachse

10) Unterer Giill

11)  Grillrost

Display: Anzeige von Garzeit, Leistung,
Betriebszustand und Uhrzeit

Uhr oder Timer eingeben

Drehen: Autoprogramme, Garzeit ein-
geben;

Drucken: Eingabe bestétigen, Pro-
gramm starten

Eingabe lI6schen oder Gerét zurlick
setzen

Gewicht eingeben / Auftauen
HeiBluftbetrieb einstellen

Grill- und Kombibetrieb einstellen
Mikrowellenbetrieb einstellen



Zu dieser Anleitung
Lesen Sie vor Inbetriebnahme die Sicherheitshinweise aufmerksam
ﬂﬂ durch. Beachten Sie die Warnungen auf dem Gerat und in der Bedie-
nungsanleitung.

Alle Téatigkeiten an und mit diesem Gerat dirfen nur soweit ausgefihrt
werden, wie sie in der Bedienungsanleitung beschrieben sind.Halten Sie
diese Bedienungsanleitung stets griffbereit und bewahren diese gut auf,
um sie bei einer VerauBerung dem neuen Besitzer weitergeben zu kdn-
nen!

Lieferumfang
¢ Mikrowellenherd MD 15501

e Drehteller
e Grillrost

e Bedienungsanleitung und Garantiedokumente
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1. Zu dieser Anleitung

Lesen Sie vor Inbetriebnahme die Sicherheitshinwei-
se aufmerksam durch. Beachten Sie die Warnungen
auf dem Gerat und in der Bedienungsanleitung.

Bewahren Sie die Bedienungsanleitung immer in
Reichweite auf. Wenn Sie das Gerat verkaufen oder
weiter geben, handigen Sie unbedingt auch diese
Anleitung und die Garantiekarte aus.

1.1. In dieser Anleitung verwendete Symbole
und Signalwoérter

e P

>>ee

GEFAHR!

Warnung vor unmittelbarer Lebensgefahr!
WARNUNG!

Warnung vor méglicher Lebensgefahr und/
oder schweren irreversiblen Verletzungen!
VORSICHT!

Hinweise beachten, um Verletzungen und Sach-
schéden zu vermeiden!

ACHTUNG!

Hinweise beachten, um Sachschéden zu vermeiden!

HINWEIS!
Weiterfuhrende Information fUr den Gebrauch des Geréats.

HINWEIS!

Hinweise in der Bedienungsanleitung beachten!

WARNUNG!
Warnung vor Gefahr durch elektrischen
Schlag!

WARNUNG!
Warnung vor Gefahr durch Verbrennung!
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Aufzahlungspunkt / Information Uber Ereignisse wahrend der
Bedienung

) Auszufuhrende Handlungsanweisung

2. BestimmungsgemaBer Gebrauch

Dieses Gerat darf nur zum Erwarmen von dafir geeigneten
Lebensmitteln in geeigneten Behéltnissen und Geschirr ver-
wendet werden. Das Mikrowellenkochgerét ist fur die Er-
warmung von Speisen und Getrdnken bestimmt. Trocknen
von Speisen oder Kleidung und Erwarmung von Heizkis-
sen, Hausschuhen, Schwammen, feuchten Putzlappen und
Ahnlichem kann zu Verletzungen, Entziindungen oder Feu-
er fihren.

Dieses Gerat ist dazu bestimmt, im Haushalt verwendet zu

werden, nicht jedoch in ahnlichen Anwendungen, wie bei-

spielsweise
— in Klchen, fur Mitarbeiter in Laden, Blros und anderen
gewerblichen Bereichen;
— in landwirtschaftlichen Anwesen;
— von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohnein-
richtungen;
— in Frihstlckspensionen.

Bitte beachten Sie, dass im Falle des nicht bestimmungsge-

maBen Gebrauchs die Haftung erlischt:

e Bauen Sie das Gerét nicht ohne unsere Zustimmung um
und verwenden Sie keine nicht von uns genehmigten
oder gelieferten Zusatzgerate.

¢ Verwenden Sie nur von uns gelieferte oder genehmigte
Ersatz- und Zubehorteile.

e Beachten Sie alle Informationen in dieser Bedienungsan-
leitung, insbesondere die Sicherheitshinweise. Jede an-
dere Bedienung gilt als nicht bestimmungsgemaB und
kann zu Personen- oder Sachschaden fuhren.
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Nutzen Sie das Gerét nicht unter extremen Umgebungs-
bedingungen.

3. Sicherheitshinweise

3.1. Nicht zugelassener Personenkreis

Bewahren Sie das Gerat und das Zubehér an einem flr
Kinder unerreichbaren Platz auf.

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und dartber
und von Personen mit reduzierten physischen, sensori-
schen oder mentalen Féhigkeiten oder Mangel an Erfah-
rung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie be-
aufsichtigt oder bezlglich des sicheren Gebrauchs des
Gerétes unterwiesen wurden und die daraus resultieren-
den Gefahren verstanden haben. Kinder dirfen nicht mit
dem Gerét spielen. Reinigung und Benutzer-Wartung dir-
fen nicht durch Kinder durchgefiihrt werden, es sei denn,
sie sind 8 Jahre und é&lter und werden beaufsichtigt;
Kinder jlinger als 8 Jahre sollen vom Geréat und der An-
schlussleitung ferngehalten werden.

Halten Sie auch die Verpackungsfolien von Kindern fern.
Es besteht Erstickungsgefahr!

3.2. Aufstellung und elektrischer Anschluss

Das Mikrowellenkochgerat ist als freistehendes Gerat
vorgesehen und darf nicht in einem Einbaumdbel aufge-
stellt werden.

SchlieBen Sie die Mikrowelle nur an eine ordnungsgeman
installierte Schutzkontaktsteckdose mit 230V ~, 50 Hz
Wechselspannung an, die mit mindestens 16 A abgesi-
chert ist. Benutzen Sie keine Verlangerungskabel.
Stellen Sie sicher, dass das Stromkabel unbeschéadigt ist
und nicht unter dem Gerét oder Uber heiBe Flachen oder
scharfe Kanten verlauft.

Die Mikrowelle muss auf einer ebenen, stabilen Flache
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aufgestellt werden, die das Eigengewicht des Gerats
samt dem Héchstgewicht der darin zubereiteten Nah-
rungsmittelmenge tragen kann. Stellen Sie die Mikrowelle
nur in einem geschutzten trockenen Raum auf.

e Stellen Sie keine Gegenstande auf die Mikrowelle, da die-
se im Betrieb hei3 wird. Fiir eine ausreichende Beliiftung
muss nach oben ein Abstand von 30 cm und an beiden
Seiten 20 cm eingehalten werden. Die Standflache des
Gerats sollte sich mindestens auf einer Héhe von 85 cm
befinden. Die Offnungen an dem Gerat dirfen nicht ab-
gedeckt werden oder verstopft sein.

min. 85 cm

&

e Schitzen Sie das Gerat vor Tropf- und Spritzwasser. Soll-
te das Gerat dennoch einmal mit Wasser in Berlhrung
gekommen sein, ziehen Sie sofort den Netzstecker aus
der Steckdose.

¢ Achten Sie darauf, dass sich die Mikrowelle nicht zu nah
an einer Warmequelle oder in einem Bereich befindet, in
dem sie mit Wasser in Beriihrung kommen kénnte.

e Das Gerat ist nicht dazu bestimmt, mit einer externen
Zeitschaltuhr oder einem separaten Fernwirksystem be-
trieben zu werden.

3.3. Inbetriebnahme und Gebrauch
e WARNUNG! Wahrend des Betriebs konnen die berthrba-
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ren Oberflachen sowie die Heizelemente im Inneren des
Geréts sehr hei3 werden. Es besteht Verbrennungsgefahr.
Kleine Kinder fernhalten.

WARNUNG! Wenn Sie das Geréat im Kombibetrieb oder
im Grillbetrieb betreiben, dirfen Kinder wegen der vor-
kommenden Temperaturen das Gerat nur unter Aufsicht
von Erwachsenen benutzen.

WARNUNG! Flissigkeiten oder andere Nahrungsmittel
dirfen nicht in verschlossenen Behéltern erwarmt wer-
den, da sie leicht explodieren kdnnen. Nehmen Sie des-
halb bei Flaschen und verschlieBbaren Behéltern, wie z.
B. Babyflaschen, vor dem Erwarmen unbedingt den Ver-
schluss ab.

Das Gerat darf nur zum Erwarmen von daflir geeigneten
Lebensmitteln in geeigneten Behaltnissen und Geschirr
verwendet werden.

Beim Erwarmen oder Kochen von Speisen in brennba-
ren Materialien wie Kunststoff- oder Papierbehalter, muss
das Mikrowellenkochgerat haufig wegen der Mdglichkeit
einer Entzindung tUberwacht werden.

Die Mikrowelle eignet sich nicht zum Zubereiten von
Speisen in schwimmendem Fett. Ebenso eignet sich das
Gerat nicht zum Trocknen von Gegenstanden. Achtung
Brandgefahr!

Betreiben Sie das Gerat in der Betriebsart Mikrowelle nie-
mals leer, das heiBt ohne Gargut im Garraum.

Verwenden Sie nur das beiliegende oder in dieser Anlei-
tung als geeignet beschriebene Zubehdr.

Benutzen Sie im Mikrowellenbetrieb niemals Geschirr mit
Metallverzierungen, metallisches Geschirr oder den Girill-
stander, da es sonst zu Beschadigungen am Gerat und/
oder am Geschirr kommen kann.

Achten Sie darauf, dass der Drehteller gleichmaBig bela-
den ist und wahrend des Betriebes nicht die metallene In-
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nenwand des Gerates berlhrt, um Funkenschlag zu ver-
meiden.

¢ Der Drehteller wird nach einem Garvorgang mit Grill sehr
hei3! Benutzen Sie daher unbedingt Topflappen oder hit-
zebestandige Handschuhe, wenn Sie ihn aus dem Gar-
raum entnehmen.

e Verwenden Sie nur mikrowellengeeignetes Geschirr. Ach-
ten Sie beim Geschirrkauf auf Kennzeichnungen wie ,,mi-
krowellengeeignet® oder ,flir die Mikrowelle®.

e ACHTUNG! Empfindliche Oberflachen des Drehtellers.
Vermeiden Sie die Beriihrung mit sauren Lebensmitteln.
Der Drehteller kann beschadigt werden.

e Entfernen Sie keine Abdeckungen im Innenraum der Mi-
krowelle oder die Innenfolie des Sichtfensters, da sonst
Mikrowellenstrahlung austreten kann.

e |Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs niemals un-
beaufsichtigt.

e WARNUNG! Siedeverzug! Beim Erhitzen von Flissigkei-
ten in der Mikrowelle kann es zu so genanntem Siede-
verzug kommen, d. h., dass die FlUssigkeit bereits Sie-
detemperatur hat, ohne dass die beim Kochen typischen
Dampfblasen auftreten.

Bei Erschutterungen, wie sie z. B. bei dem Herausneh-
men entstehen, kommt es dann zu einem plétzlichen Auf-
kochen der FlUssigkeit. Deshalb ist beim Hantieren mit
dem Flussigkeitsbehélter Vorsicht geboten.

Es besteht die Gefahr, dass Sie sich verbrihen!

Stellen Sie deshalb beim Erhitzen von Flissigkeiten un-
bedingt einen Stab aus Glas oder Keramik in das Gefas.
So verhindern Sie ein verspatetes Aufkochen der Flissig-
keit.

¢ Ritzen Sie bei Gargut mit fester Haut, wie z. B. Wirste
oder Tomaten, vor dem Erhitzen die Haut an verschiede-
nen Stellen an, um ein Platzen der Lebensmittel zu ver-
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meiden.

Erwdrmen Sie Eier mit Schale oder ganze hartgekochte
Eier nicht in der Mikrowelle oder nur in speziell daflir vor-
gesehenem Mikrowellengeschirr.

VORSICHT! Bereits gekochte Eier kbnnen auch nach der
Entnahme aus dem Garraum noch platzen.

Prifen Sie vor dem Verzehr die Temperatur der mit der
Mikrowelle erwédrmten Speisen. Bei Babynahrung und
Babyflaschen missen Sie spezielle Sorgfalt walten las-
sen und vor der Prifung der Temperatur die Kindernah-
rung immer umrthren oder schtteln, um Verbrennungen
zu vermeiden.

Das Gerat sollte regelmaBig gereinigt und Nahrungsmit-
telreste sollten entfernt werden.

Mangelhafte Sauberkeit des Kochgeréts kann zu einer
Zerstoérung der Oberflache fihren, die ihrerseits die Ge-
brauchsdauer beeinflusst und méglicherweise zu gefahr-
lichen Situationen flhrt.

Beachten Sie bei der Reinigung der Turdichtungen, des
Garinnenraums sowie angrenzender Teile die Hinweise
zur Reinigung, siehe Seite 38.

3.4. Storungen

Schitzen Sie das Gerat sowie das Netzkabel vor Be-
schédigungen.

Uberpriifen Sie vor jeder Benutzung das Netzkabel sowie
das Gerat auf Beschédigungen.

Wenn Sie Beschadigungen feststellen, nehmen Sie das
Gerat auf keinen Fall in Betrieb. Ziehen Sie in diesem Fall
sofort das Netzkabel am Stecker aus der Steckdose.
Lassen Sie ein defektes Gerat umgehend von einer qua-
lifizierten Fachwerkstatt in Stand setzen. Wenn die Netz-
anschlussleitung dieses Gerétes beschadigt wird, muss
sie durch das Medion Service-Center oder eine ahnlich
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qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefédhrdungen zu
vermeiden.

e WARNUNG! Es ist gefahrlich fir alle anderen, auBer flr
eine daflir ausgebildete Person, Wartungs- oder Repara-
turarbeiten auszufihren, die die Entfernung einer Abde-
ckung erfordert, welche den Schutz gegen Strahlenbelas-
tung durch Mikrowellenenergie sicherstellt.

¢ Halten Sie bei Rauchentwicklung unbedingt die Tur ge-
schlossen, um Flammenbildung zu vermeiden bzw. be-
reits bestehende Flammen zu ersticken, und schalten Sie
das Geréat sofort mit der Stopp/Abbruch-Taste aus.

e Ziehen Sie danach umgehend den Netzstecker aus der
Steckdose.

¢ WARNUNG! Bei Beschadigungen am Gehéduse, an Ab-
deckungen, an der Tur, Turdichtungen oder am Turver-
schluss dirfen Sie das Gerat auf keinen Fall in Betrieb
nehmen. Lassen Sie das Gerat durch eine dafir quali-
fizierte Fachwerkstatt in Stand setzen oder wenden Sie
sich an den Medion-Service, um Gefdhrdungen zu ver-
meiden.

¢ WARNUNG! Versuchen Sie auf keinen Fall, ein Gerateteil
selbst zu 6ffnen und/oder zu reparieren. Es besteht die
Gefahr des elektrischen Schlags.

e Wenden Sie sich im Stérungsfall an unser Service Center
oder eine andere geeignete Fachwerkstatt.
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4. Uber Mikrowellen

Mikrowellen sind hochfrequente elektromagnetische Wellen, die eine Er-
warmung Ihrer Speisen in dem Garinnenraum bewirken. Mikrowellen er-
hitzen alle nicht metallischen Gegenstande. Benutzen Sie deshalb keine
metallischen Gegenstande im Mikrowellenbetrieb. Diese Erwarmung ge-
schieht umso besser, je mehr Wasser sich in den Lebensmitteln befindet.
Um eine optimale Verteilung der Warme zu erlangen, lassen Sie fertig er-
hitzte Gerichte ein bis zwei Minuten in der Mikrowelle zum Nachgaren ste-
hen.

4.1. Die Wirkung von Mikrowellen auf
Lebensmittel

Mikrowellen dringen bis zu einer Tiefe von etwa 3 cm in Lebensmittel
ein.

Sie erhitzen die Wasser-, Fett- und Zuckermolekdle (Speisen mit ho-
hem Wasseranteil werden am intensivsten erwérmt).

Diese Warme durchdringt dann — langsam — die gesamte Speise und
fUhrt zum Auftauen, Erhitzen und Garen der Speise.

e Der Garraum und die Luft im Garraum werden nicht erwarmt (das
Speisebehaltnis erwdrmt sich hauptsachlich durch die heiBe Speise).
Jede Speise bendtigt zum Garen bzw. Auftauen eine bestimmte Men-
ge Energie — nach der Faustformel: Hohe Leistung — kurze Zeit bzw.
geringe Leistung — lange Zeit.

4.1.1. Das Mikrowellengerat

¢ Ein Mikrowellengenerator, das so genannte Magnetron, erzeugt die Mi-
krowellen und leitet sie in den Garraum.

e Garraumwande und Sichtfenster reflektieren die Mikrowellen, so dass
sie nicht aus dem Garraum austreten kdnnen.

¢ Die Mikrowellenleistung und die Garzeit lassen sich in mehreren Stufen
einstellen.

e Nach Ablauf der Zeit oder beim Offnen der Garraumt(r schaltet sich
das Magnetron sofort aus.
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5. Kochen und Garen mit der Mikrowelle

5.1. Aligemeine Hinweise

e Um die Nahrungsmittel zum Garen richtig einzufillen und anzuordnen,
bringen Sie die dicksten Stlcke am duBeren Rand unter.

¢ Beachten Sie die genaue Koch- oder Garzeit.

e Wahlen Sie die kirzeste angegebene Koch- oder Garzeit und verlan-
gern Sie sie bei Bedarf.

WARNUNG!
Stark iiberkochte Speisen kobnnen Qualm entwi-

ckeln oder sich entziinden.

¢ Decken Sie die Speisen wahrend des Koch- oder Garvorgangs mit ei-
ner mikrowellengeeigneten Abdeckung ab. Durch Abdecken werden
Spritzer vermieden; auBerdem wird das Essen gleichmaBiger gegart.

e Speisen wie Hahnchenteile und Hamburger sollten wahrend der Zube-
reitung in der Mikrowelle einmal umgedreht werden, um das Garen zu
beschleunigen. GroBere Teile wie Braten oder Brathdhnchen missen
mindestens einmal umgedreht werden.

e Wichtig ist auch ein Umschichten, z. B. bei Fleischballchen: Nach der
Halfte der Zubereitungszeit sollten die Speisen von oben nach unten
und innen nach auBen umgeschichtet werden.

¢ Nach dem Erhitzen durchmischen Sie wenn mdglich das Gargut, um
eine gleichmaBige Temperaturverteilung zu erreichen, oder lassen es
flr eine kurze Zeit nachgaren.

5.2. Mikrowellentaugliche Materialien

Fur Ihre Mikrowelle kdnnen Sie sich spezielles Geschirr und Zubehor kau-
fen. Achten Sie auf die Kennzeichnung ,mikrowellengeeignet” oder ,flr
die Mikrowelle“. Sie kdnnen aber auch lhr vorhandenes Geschirr nutzen —
wenn das Material daflr geeignet ist.

5.2.1. Geeignete Materialien

e Porzellan, Glaskeramik und hitzebestandiges Glas

¢ Kunststoff, der hitzebestandig und mikrowellengeeignet ist (Achtung:
Kunststoff kann sich trotzdem durch Speisen verfarben oder durch die
Hitze verformen)

e Backpapier.
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ACHTUNG!
Verwenden Sie im Grill-/HeiBluft-Kombibetrieb kei-

ne GeféBe aus Porzellan, Keramik oder Kunststoff, so-
wie Abdeckfolien. Die Materialien kbnnten aufgrund der
groBen Hitze brechen oder sich verformen bzw. ver-
schmoren.

5.3. Bedingt geeignete Materialien

e Steingut und Keramik. Verwenden Sie TongefaBe nur zum Auftauen
und bei kurzen Garzeiten, da es sonst aufgrund des Luft- und Wasser-
gehaltes zu Rissen im Ton kommen kann.

e Geschirr mit Gold- oder Silberdekor nur dann, wenn es laut Hersteller
,mikrowellengeeignet” ist.

¢ Verwenden Sie Aluminiumfolie nicht in groBen Mengen. Sie kann je-
doch z. B. in kleinen Sticken zum Abdecken empfindlicher Teile ver-
wendet werden. Decken Sie auch Ecken von GefaBen ab, um ein
Uberkochen zu verhindern, da sich die Mikrowellenenergie vorrangig
auf die Ecken konzentriert. Halten Sie einen Abstand von 2,5 cm zwi-
schen Folie und Innenwand ein.

e Aluminiumschalen (z. B. bei Fertiggerichten) sind bedingt geeignet,
mussen jedoch mindestens 3 cm hoch sein, damit sie in der Mikrowel-
le benutzt werden kdnnen.

5.3.1. Nicht geeignete Materialien
¢ Metall, also alle Metalltépfe, -pfannen und -deckel.

ACHTUNG!
@ Metall im Garinnenraum fuhrt zu Funkenschlag! Dies

kann das Geréat oder das Sichtfenster zerstéren! Ver-
wenden Sie daher auch den mitgelieferten Grillrost nur
im Grillbetrieb.

e Geschirr mit Metallteilen (Griffe, Verzierungen oder Bdden) oder mit
Gold- oder Silberdekor kann im Mikrowellenbetrieb ebenfalls zum Fun-
kenschlag fuhren.

e Kristall- oder Bleikristallglas kann zerspringen, farbiges Glas kann sich
verfarben.

¢ Alle Materialien, die nicht hitzebesténdig sind, k&nnen sich verformen
oder sogar brennen.
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HINWEIS

Um zu prifen, ob ein Geschirr fur den Gebrauch in der Mikro-
welle geeignet ist, geben Sie etwas Wasser in das Behaltnis und
stellen es dann in die Mikrowelle. Driicken Sie 2x auf die Taste <.
Das Gerat lauft nun im Mikrowellenbetrieb flr 1 Minute. Wenn Sie
feststellen, dass das Gefal3 heiBer ist als die Speise, ist es fUr die

Mikrowelle nicht geeignet. Mikrowellengeeignetes Geschirr er-
warmt sich nur durch die Hitze der Speise.

WARNUNG!
Sobald Sie Funken, Blitze oder gar Feuer bemer-

ken, schalten Sie die Mikrowelle sofort tiber die
Taste © aus.

5.3.2. Ubersicht der geeigneten Materialien

Die nachstehende Liste ist eine allgemeine Orientierungshilfe, die Ihnen
bei der Wahl des richtigen Kochgeschirrs helfen soll:

Kombi-

Kochgeschirr HeiBluft

betrieb

Hitzebestandiges Glas | Ja Ja Ja Ja
Nicht-hitzebestandi- Nein Nein Nein Nein
ges Glas
Hltngestandlge Ke- Ja Ja Ja Ja
ramik
M|krowellentaug!|ches Ja Nein Nein Nein
Kunststoffgeschirr
Klchenpapier Ja Nein Nein Nein
Metalleinsatz Nein Ja Ja Nein
Grillrost, mitgeliefert Nein Ja Ja Nein
Alufolie, Aluschalen | Pedingt | 5 Ja bedingt

geeignet geeignet

*Kombibetrieb: Mikrowelle + Grill bzw. Mikrowelle und Hei3luft

5.3.3. GroBBe und Form von mikrowellengeeigneten

GefiBen
Flache, breite GeféaBe eignen sich besser als schmale und hohe. ,Flache®
Speisen kdnnen gleichmaBiger durchgaren.
Runde oder ovale GeféBe eigen sich besser als eckige. In den Ecken be-
steht die Gefahr lokaler Uberhitzung.
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6. Vor dem ersten Gebrauch

6.1. Gerat aufstellen

Stellen Sie sicher, dass alle Verpackungsmaterialien aus dem Gerat und
von der Innenseite der Tur entfernt wurden.

ACHTUNG!
@ Die angeschraubte Abdeckung im Garinnenraum ist

kein Teil der Verpackung und darf nicht entfernt wer-
den!

WARNUNG!
Uberpriifen Sie die Mikrowelle auf etwaige Schaden — beispiels-

weise, ob die TUr versetzt oder verbogen ist, Turdichtungen und
Dichtflachen beschéadigt sind, Scharniere und Verschluss defekt
oder locker sind, und ob im Innern des Gerats oder an der TUr
Beulen oder Dellen vorhanden sind. Falls irgendeine Beschadi-
gung vorliegt, nehmen Sie die Mikrowelle nicht in Betrieb, son-
dern wenden Sie sich in dem Fall an den Medion-Service.

e Stellen Sie die Mikrowelle nicht in der Nahe von Warmequellen, an ei-
nem Ort, an dem Nasse oder hohe Feuchtigkeit auftritt oder in der
Nahe von brennbaren Materialien auf.

e Die FUBe dirfen nicht entfernt werden.

ACHTUNG!
@ Die Mikrowelle ist fir den Hausgebrauch bestimmt und

darf nicht im Freien verwendet werden!
e SchlieBen Sie die Mikrowelle an eine gut erreichbare und jederzeit frei
zugangliche 230 V~50 Hz Schutzkontaktsteckdose an.

6.2. Gerat leer aufheizen

Vor dem Verwenden der Mikrowelle muss das Gerat zunachst leer aufge-
heizt werden, damit fertigungsbedingte Rickstande verdampfen kdnnen.
Schalten Sie dazu das Gerat ohne Lebensmittel und ohne Zubehdr wie im
Folgenden beschrieben in der Betriebsart HeiBluft ein:
» Offnen Sie die Tirr und entnehmen Sie gegebenenfalls Verpackungen
oder Zubehdrteile aus dem Garraum.
SchlieBen Sie die Tur danach wieder.
» Driicken Sie mehrmals die Taste @ bis im Display 230°C erscheint.
» Bestétigen Sie die Eingabe durch Druck der Taste <.
» Drehen Sie den Regler <> im Uhrzeigersinn, um eine Garzeit von 10 Mi-
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nuten einzustellen.
» Drlcken Sie die Taste & erneut, um den Heizvorgang zu starten.

HINWEIS
Bei diesem ersten Aufheizen kann es zu einer leichten Geruchs-
bildung kommen. Die Dampfe sind unschadlich und verschwin-
den nach kurzer Zeit. Sorgen Sie fUr eine ausreichende BelUftung
z. B. durch ein gedffnetes Fenster.
» Nach 10 Minuten schaltet sich das Gerat automatisch aus. Warten Sie,
bis es vollstandig abgekuhlt ist.
P Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose und reinigen Sie das
Gerat anschlieBend noch einmal mit einem feuchten Tuch von innen
und trocknen Sie die Mikrowelle sorgfaltig ab.

6.3. Zubehor einsetzen

Wenn die Mikrowelle einmal wie oben beschrieben leer aufgeheizt wurde,
darf sie nicht mehr ohne ordnungsgeman eingesetzten Drehteller in Be-
trieb genommen werden.

» Setzen Sie den Drehteller mittig auf die Antriebsachse.

7. Bedienung

Jedes Mal, wenn eine Taste gedrickt wird, ertdont ein Signalton als Bestéa-
tigung des Tastendruckes.

7.1. Die Uhrzeit einstellen

Wenn die Mikrowelle zum ersten Mal in Betrieb genommen wird oder die

Spannungsversorgung unterbrochen war, zeigt das Display ,0:00“ an und

die Uhrzeit muss eingestellt werden.

» Dricken Sie 2x die Taste ©.

» Drehen Sie den Regler <> bis die korrekte Stunde im Display angezeigt
wird.

» Drlcken Sie die Taste ©.

» Drehen Sie den Regler <, bis die korrekte Minute im Display angezeigt
wird.

» Dricken Sie die Taste @, um Ihre Einstellungen zu bestétigen.
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7.2. Kindersicherung

» Drlcken Sie die Taste @ und halten Sie sie flr 3 Sekunden gedrlickt.
Ein Piepton ertdnt, und im Display erscheint ein Schlosssymbol. Die
Tasten und der Regler der Mikrowelle haben nun keine Funktion.

» Um die Kindersicherung zu deaktivieren, driicken Sie die Taste & und
halten Sie sie wiederum flr 3 Sekunden gedrUckt, bis ein Piepton er-
tont und die Anzeige der Kindersicherung erlischt.

7.3. Kochen und Garen mit Mikrowellenenergie

Um nur mit Mikrowellenenergie zu garen, gehen Sie folgendermalen vor:
» Dricken Sie die Taste & einmal oder mehrmals, um eine Energiestufe
gemal folgender Tabelle auszuwahlen:

HINWEIS
Nach dem ersten Drlicken der Taste & kann die Energiestufe
auch mit dem Regler <& ausgewahlt werden.

Jf;:i:‘ Anzeige im Display Leistung (Watt)
1x P100 900 W
2 X P90 810 W
3 X P80 720 W
4 X P70 630 W
5 X P60 540 W
6 x P50 450 W
7 X P40 360 W
8 x P30 270 W
9 X P20 180 W

19 von 42



Taste =

driicken Anzeige im Display Leistung (Watt)
10 X P10 90 W
11 x P00 ow

Bestatigen Sie die Wahl durch Druck auf die Taste <.

» Drehen Sie den Regler <>, um die gewlnschte Garzeit in folgenden
Zeitintervallen einzustellen. Die langste Koch-/Garzeit betragt 95 Minu-
ten.

Von 0 Sekunden bis 1 Minute in 5-Sekunden-Schritten
Von 1 bis 5 Minuten in 10-Sekunden-Schritten
Von 5 bis 10 Minuten in 30-Sekunden-Schritten
Von 10 bis 30 Minuten in 1-Minute-Schritten

ab 30 Minuten in 5-Minuten-Schritten

» Drlcken Sie die Taste &. Der Garvorgang startet.

7.3.1. Ende des Garvorgangs

Nach Ablauf eines jeden Garvorgangs ertdonen Signalténe und im Display

wird wieder die Uhrzeit angezeigt. Der Garvorgang ist damit beendet.
VORSICHT!
Da die Speisen bzw. die Behéltnisse sehr heil3 sein
kénnen, verwenden Sie unbedingt Topflappen oder
hitzebesténdige Handschuhe, wenn Sie die Speisen
aus dem Garraum nehmen.

7.3.2. Programm unterbrechen

Um die Speisen z. B. nach der Halfte der Garzeit umzudrehen oder zu

verrihren, ist es haufig notwendig, das Programm zu unterbrechen.

» Offnen Sie die TUr oder driicken Sie @, um das Programm zu unter-
brechen. Die verbleibende Laufzeit wird weiterhin im Display angezeigt.

» Nachdem Sie die Tur wieder geschlossen haben, dricken Sie die Tas-
te &, um den Garvorgang fortzusetzen.

» Dricken Sie die Taste @ zweimal, um das Programm endgiltig vorzei-
tig abzubrechen.

7.4. Schnellstart

Wenn Sie die Taste <& drlicken, ohne vorher eine Leistungsstufe einzustel-
len, wird das Kochprogramm auf der hdéchsten Energiestufe
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(900 Watt) im Mikrowellenbetrieb gestartet.

» Um die Kochzeit zu erhdhen, drlicken Sie die Taste & zlgig mehrmals:
1 x driicken: 0:30 Minuten;
2 x dricken: 1:00 Minuten;
3 x driicken: 1:30 Minuten;
4 x dricken: 2:00 Minuten
usw. bis maximal 95 Minuten.

» Das Kochprogramm beginnt kurze Zeit nach dem letztmaligen Betéti-
gen der Taste automatisch.

7.5. Automatisches Auftauen nach Gewicht

Die Auftauzeit und Energiestufe werden automatisch gestellt, sobald Sie
das Gewicht der aufzutauenden Speisen eingegeben haben. Die Skala fur
das Gewicht des Gefriergutes reicht von 100g bis 2.000g.

» Dricken Sie die Taste #/#%. Im Display erscheint dEF1, siche neben-
stehende Abbildung.

» Drehen Sie den Regler, um das gewunschte Gewicht in Gramm einzu-
stellen.

» Drlcken Sie die Taste <>, um das Auftauen zu beginnen.

HINWEIS

Drehen Sie nach Moglichkeit die Speise nach der Halfte der ab-
gelaufenen Zeit auf die andere Seite, um das Auftauen zu opti-
mieren (siehe ,7.3.2. Programm unterbrechen” auf Seite 20).

Danach drlicken Sie erneut die Taste <, um das Programm fort-
zusetzen.

7.6. Auftauen nach Zeit

» Dricken Sie die Taste #/#% zweimal. Im Display erscheint dEF2, siehe
nebenstehende Abbildung.
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» Drehen Sie den Regler, um die gewtnschte Zeit einzustellen.
» Drlcken Sie die Taste &, um das Auftauen zu beginnen.

HINWEIS
Drehen Sie nach Mdéglichkeit die Speise nach der Halfte der ab-
gelaufenen Zeit auf die andere Seite, um das Auftauen zu opti-
mieren (siehe ,,7.3.2. Programm unterbrechen® auf Seite 20).

Danach drlicken Sie erneut die Taste <>, um das Programm fort-
zusetzen.

7.7. Grillbetrieb

Die Grillfunktion ist besonders nutzlich bei dinnen Fleischscheiben,
Steaks, Hackfleisch, Kebab, Wirstchen oder Hahnchenteilen. Sie ist auch
geeignet fur Uberbackene Sandwiches und Gratin-Gerichte.

Im Girillbetrieb kdnnen Sie, sofern sich die Speisen daflr eignen, den mit-
gelieferten Rost verwenden.

Die langste Girillzeit betragt 95 Minuten.

ACHTUNG!
Beachten Sie die Mindestabstiande des Geréts zur

Wand und verdecken Sie auf keinen Fall die Luftungs-
schliitze.

i

&/
» Dricken Sie die Taste ~&-® ein-, zwei- oder dreimal, um geman der
Abbildungen die Grillbetriebsart auszuwahlen:

1x: oberer Grill 2x: Doppelgrill 3x: unterer Grill

» Drlcken Sie die Taste &, um die Wahl zu bestatigen.

» Drehen Sie anschlieBend den Regler im Uhrzeigersinn und stellen Sie
die gewlnschte Dauer ein.

» Drlcken Sie die Taste ¢, um den Grillvorgang zu starten.

HINWEIS
Nach der Halfte der abgelaufenen Zeit ertént ein Signalton. Off-
nen Sie ggf. die TUr und drehen Sie die Speise auf die ande-
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re Seite, um das Garen zu optimieren (siehe ,,7.3.2. Programm unterbre-
chen® auf Seite 20). Danach driicken Sie erneut die Taste <, um das
Programm fortzusetzen.

7.8. HeiBluft

In der Betriebsart HeiBluft zirkuliert die heiBe Luft im Innenraum. HeiBluft

ist besonders zum Zubereiten von Auflaufen oder knusprigen Lebensmit-

teln zu empfehlen.

Um mit HeiBluft zu garen, gehen Sie folgendermal3en vor:

» Driicken Sie die Taste @ einmal oder mehrmals, um die Temperatur
gemal folgender Tabelle auszuwahlen:

HINWEIS
Nach dem ersten Driicken der Taste Y kann die Temperatur
auch mit dem Regler <& ausgewahlt werden.

Jf;;iﬁl Anzeige im Display Temperatur
1 X 140°C 140°C
2 X 150°C 150°C
3 x 160°C 160°C
4 x 170°C 170°C
5x 180°C 180°C
6 X 190°C 190°C
7 X 200°C 200°C
8 x 210°C 210°C
9 x 220°C 220°C
10 x 230°C 230°C

» Bestétigen Sie die Wahl durch Druck der Taste <.

» Mochten Sie das Gerat vorheizen, driicken Sie die Taste <& erneut.
Nach Erreichen der eingestellten Temperatur ertént ein Signalton.
Maochten Sie das Gerat nicht vorheizen, fahren Sie bitte direkt mit dem
néachsten Schritt fort.

» Drehen Sie den Regler, um die gewinschte Garzeit einzustellen. Die
langste Koch-/Garzeit betragt 95 Minuten.

7.9. Kombibetrieb

Das Gerat ermdglicht es, verschiedene Varianten des Kombibetriebes zu-
sammenzufuhren. Hierbei werden immer mehrere Betriebsarten gleichzei-
tig wie z. B. Mikrowelle und Girill oder Mikrowelle, Grill und HeiBluft ausge-

23 von 42




flhrt.
Bei allen Programmen betragt die maximale Kochzeit jeweils 95 Minuten.

B/
» Drlcken Sie die Taste =&+® ein- oder mehrmals und wahlen Sie die
Programmvariante aus. Folgende Programmvarianten stehen Ihnen zur
Verfigung:

HINWEIS
m/

Nach dem ersten Dricken der Taste =&-® kann das Programm
auch mit dem Regler <> ausgewahlt werden.

Taste | Anzeige Betriebsart

~iow im Dis- | Mikro- Oberer Unterer .
driicken | play | welle ‘ Grill Grill HeiBluft

1x G-1 [ ]

2 X G-2 [ | [ |

3 x G-3 [ |

4 x C-1 [ | [ |

5 x C-2 [ | [ |

6 x C-3 [ ] [ | [ |

7 X C-4 [ | [ | [ |

8 x C-5 [ ] [ ] [ |

» Bestatigen Sie die Programmvariante mit der Taste <.

» Drehen Sie den Regler, um die gewtnschte Temperatur einzustellen
(nur bei Programm C-5).

» Bestatigen Sie die Temperatur mit der Taste < (nur bei Programm
C-5).

» Drehen Sie den Regler, um die gewUnschte Dauer einzustellen.

» Drlcken Sie die Taste ¢. Das Programm startet.

7.10.Automatisches Kochen und Garen

Beim automatischen Kochen und Garen ist es nicht notwendig, die
Koch-/Garzeit und Energiestufe einzugeben. Die Mikrowelle ermittelt au-
tomatisch die Werte, abhangig vom eingegebenen Lebensmittel und Ge-
wicht.

In der Tabelle sehen Sie eine Ubersicht der Automatikprogramme mit de-
ren Anzeige im Display sowie der jeweils zugeschalteten Betriebsstufen.
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Anzeige Betriebsarten

'";I'z;,s' Programm | \yirowelle O;?;?rér‘i‘l:" HeiBluft
A-1 Getranke [ |
A-2 Nudeln [ |
A-3 Gefrorene Piz- - -
za
A-4 GemUse ]
A-5 Kartoffeln [ ]
A-6 Aufwarmen [ |
A-7 Frische Pizza [ ] [ ]
A-8 Hahnchen [ | [ |
A-9 Kartoffelgratin u u
A-10 Frikadelle [ | [ |

7.10.1. Autoprogramm einstellen

» Drehen Sie den Regler schrittweise im Uhrzeigersinn. Im Display er-
scheint eine Programmnummer (z. B. ,A-1* fur Autoprogramm 1) und
das Symbol fur das entsprechende Kochprogramm.

Wahlen Sie so Autoprogramm 1 bis 10 aus.

» Drlcken Sie die Taste <>, um die Wahl zu bestatigen.

» Waéhlen Sie nun das gewlnschte Gewicht bzw. die Anzahl der Portio-
nen. Drehen Sie dazu den Regler. Das Gewicht/die Menge wird im Dis-
play angezeigt. Die Mengen lassen sich geman der Tabelle einstellen:

Programm Gewichtsintervalle
A-1
Getranke 1 2 3
(200 ml Portion)
A2 100g |200g |300g
Nudeln
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Programm Gewichtsintervalle
A-3
Gefrorene Pizza 150g 3009 4509
A-4
Gemiise 100g 200g 300g 4009 5009
A-5
Kartoffeln 1 2 3
(200g-Portion)
A-6
AUfwArmen 200g 300g 400g 500g 600g
A-7
Frische Pizza 1509 1300g 14509
A-8
H&hnchen 800g 1000g |1200g |1400g
A-9
Kartoffelgratin 1200g
A-10
Frikadelle (125g-Portion) 8 4 5

» Dricken Sie die Taste <&, um den Garvorgang zu starten.

Wenn das Gericht nicht richtig durchgegart ist, garen Sie es noch einmal
ein paar Minuten mit dem Mikrowellen- oder Grillporogramm nach. Beim
Nachgaren mit der Grillfunktion erhéht sich auch der Braunungsgrad der
Speisen.

ACHTUNG!
@ Benutzen Sie bei Programmen mit zugeschalteter Grill-

oder HeiBluftfunktion auf gar keinen Fall Abdeckungen
oder nicht hitzebestandiges Geschirr, da diese schmel-
zen oder in Brand geraten kénnen!

Der Drehteller ist nach einem Garvorgang mit Grill sehr
heil3! Benutzen Sie daher unbedingt Topflappen oder
hitzebesténdige Handschuhe, wenn Sie ihn aus dem
Garraum entnehmen.

HINWEIS:
Bitte beachten Sie, dass GroRe, Form und die Sorten der Le-
bensmittel das Kochergebnis mitbestimmit.
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HINWEIS:

In der Betriebsarten Hei3luft und Grill und in einigen Automatik-
programmen bleibt nach Beendigung des Garvorgangs der LUf-
ter u. U. noch einige Zeit eingeschaltet. Dadurch kuhlt das Ge-

rat schneller ab. Nachdem das Gerat ausreichend abgekuhlt ist,
schaltet der LUfter automatisch ab.

7.10.2. Programm A-1: Getridnke

Dieses Programm l&uft unter Verwendung von Mikrowellenleistung ab.

Verwenden Sie zum Erhitzen ein mikrowellengeeignetes GefaR.

» Stellen Sie das Getrank, dass Sie erhitzen mdchten, auf den Drehteller
im Garraum. Wenn Sie mehrere Behéltnisse in die Mikrowelle stellen,
achten Sie darauf, dass sich die GeféaBe nicht berthren.

» Wahlen Sie die Einstellungen 1, 2 oder 3 entsprechend der Menge des
Getrankes.

» Starten Sie das Programm flir Getranke.

Falls das Getrank / die Getranke nicht hei3 genug sein sollte, starten Sie

anschlieBend einen weiteren Garvorgang mit Mikrowellenleistung (wie ab

Seite 19 beschrieben).

7.10.3. Programm A-2: Nudeln

Dieses Programm lauft unter Verwendung von Mikrowellenleistung ab.

Verwenden Sie flr das Kochen von Nudeln ein hohes GefaB, da die Ge-

fahr des Uberkochens besteht. Verwenden Sie soviel Wasser wie beim

konventionellen Kochen.

» Stellen Sie das Gefal mit den Nudeln mittig auf den Drehteller im Garraum.

» Wahlen Sie die Einstellungen 100g, 200g oder 300g entsprechend der
Menge der Nudeln.

P Starten Sie das Programm flr Nudeln.

Falls die Nudeln nach dem Kochen noch zu hart sein sollten, starten Sie

anschlieBend einen weiteren Garvorgang mit Mikrowellenleistung (wie ab

Seite 19 beschrieben).

7.10.4. Programm A-3: Gefrorene Pizza

Dieses Programm lauft unter Verwendung von Mikrowellen- und Grillleis-
tung ab. Verwenden Sie ein hitzebestandiges und mikrowellengeeignetes
GefaB.

ACHTUNG!
Verwenden Sie keine Abdeckungen, da dieses Pro-
gramm mit zugeschaltetem Grill Iauft.
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» Legen Sie die Pizza auf den mitgelieferten Drehteller.

» Wahlen Sie die Einstellungen 150g, 300g oder 450g entsprechend des
Gewichts der Pizza.

» Starten Sie das Programm flir gefrorene Pizza.

Falls die Pizza nach dem Auftauen und Erwérmen nicht hei3 genug sein

sollte, starten Sie anschlieBend einen weiteren Garvorgang mit Mikrowel-

lenleistung (wie ab Seite 19 beschrieben).

7.10.5. Programm A-4: Gemiise

Dieses Programm lauft unter Verwendung von Mikrowellenleistung ab.

Verwenden Sie zum Erhitzen ein mikrowellengeeignetes Gefal.

P Geben Sie das Gemuse mit etwas Wasser in das Gefal.

P Stellen Sie das Gefal mittig auf den Drehteller.

» Wahlen Sie die Einstellungen zwischen 100g und 500g entsprechend
der Menge des Gemuses.

P Starten Sie das Programm flr Gemuse.

Falls das GemUse nach dem Kochen noch nicht gar sein sollte, starten

Sie anschlieBend einen weiteren Garvorgang mit Mikrowellenleistung (wie

ab Seite 19 beschrieben).

7.10.6. Programm A-5: Kartoffeln

Dieses Programm lauft unter Verwendung von Mikrowellenleistung ab.

Verwenden Sie zum Erhitzen ein mikrowellengeeignetes GefaB. Es wird

empfohlen, ungeschélte Kartoffeln fUr einen Garvorgang zu verwenden.

Stechen Sie Schalen ein paar Mal ein.

» Geben Sie die ungeschalten Kartoffeln in das GefaB3. Verwenden Sie
moglichst gleich groBe Kartoffeln. Wenn moglich, sollten sich die Kar-
toffeln nicht berthren.

P Stellen Sie das Gefal mittig auf den Drehteller.

» Wahlen Sie, ausgehend von einer Kartoffel zu 200g und Einstellung 1,
die Einstellungen 1, 2 oder 3 entsprechend der Anzahl der Kartoffeln.

P Starten Sie das Programm fUr Kartoffeln.

Falls die Kartoffeln nach dem Kochen noch nicht gar sein sollten, starten

Sie anschlieBend einen weiteren Garvorgang mit Mikrowellenleistung (wie

ab Seite 19 beschrieben).

7.10.7. Programm A-6: Aufwarmen

Dieses Programm lauft unter Verwendung von Mikrowellenleistung ab.
Verwenden Sie zum Erhitzen ein mikrowellengeeignetes Gefal.

» Stellen Sie den Teller mit dem Gericht mittig auf den Drehteller.
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» Wahlen Sie die Einstellungen von 200g bis 600g entsprechend der
Menge des Gerichtes.

P Starten Sie das Programm zum Aufwarmen.

Falls das Gericht nach dem Garen noch nicht hei3 genug sein sollte, star-

ten Sie anschlieBend einen weiteren Garvorgang mit Mikrowellenleistung

(wie ab Seite 19 beschrieben).

7.10.8. Programm A-7: Frische Pizza aus dem
Kiihilregal
Dieses Programm lauft unter Verwendung von Mikrowellen- und Girillleis-

tung ab. Verwenden Sie ein hitzebestandiges und mikrowellengeeignetes
GefaB.

ACHTUNG!
Verwenden Sie keine Abdeckungen, da dieses Pro-

gramm mit zugeschaltetem Grill 1&uft.

» Legen Sie die Pizza auf den mitgelieferten Drehteller.
» Wahlen Sie die Einstellungen 150g, 300g oder 450g entsprechend des

Gewichts der Pizza.
» Starten Sie das Programm fur frische Pizza.
Falls die Pizza nach dem Backen nicht gar sein sollte, starten Sie an-
schlieBend einen weiteren Garvorgang mit der Kombibetriebsart C-3 Mik-
rowelle + Doppelgrill (wie ab Seite 23 beschrieben).

7.10.9. Programm A-8: Hihnchen
Dieses Programm lauft unter Verwendung von Mikrowellen- und Girillleis-

tung ab. Verwenden Sie ein hitzebestandiges und mikrowellengeeignetes
Gefali.

ACHTUNG!
Verwenden Sie keine Abdeckungen, da dieses Pro-

gramm mit zugeschaltetem Grill 1&uft.

» Legen Sie das Fleisch auf einen Teller, der fur Grilloetrieb geeignet ist.
Wirzen Sie das Hahnchen nach Bedarf. Platzieren Sie den Teller mittig
auf dem Drehteller.

» Wahlen Sie die Einstellungen 800g, 1000g, 1200g oder 1400g ent-
sprechend des Gewichts des Hahnchens.

» Starten Sie das Programm flr Hahnchen.

» Das Fleisch muss gewendet werden, um gleichmaBig zu garen. Nach
etwa 2/3 der Zeit ertdont zu diesem Zweck ein Signalton. Wenden Sie das
Fleisch und driicken Sie die Taste &, um das Programm fortzusetzen
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Falls das Hahnchen nach dem Programm noch nicht gar oder gebraunt
genug sein sollte, starten Sie anschlieBend einen weiteren Garvorgang mit
der Kombibetriebsart C-4 Mikrowelle + Doppelgrill (wie ab Seite 23 be-
schrieben).

7.10.10. Programm A-9: Kartoffelgratin
Dieses Programm lauft unter Verwendung von Mikrowellen- und HeiBluft-

leistung ab. Verwenden Sie ein hitzebestandiges und mikrowellengeeigne-
tes GefaB.

ACHTUNG!
Verwenden Sie keine Abdeckungen, da dieses Pro-

gramm mit HeiBluft lduft.
P Stellen Sie das GefaB mit dem Gericht mittig auf den Drehteller.
» Bestétigen Sie die Menge von 1200g.
» Starten Sie das Programmm flir Kartoffelgratin.
Falls das Gratin nach dem Programm noch nicht gar oder gebrédunt ge-
nug sein sollte, starten Sie anschlieBend einen weiteren Garvorgang mit
Grill- oder Mikrowellenleistung (wie auf Seite 22 und auf Seite 19 be-
schrieben).

7.10.11. Programm A-10: Frikadellen

Dieses Programm lauft unter Verwendung von Mikrowellen- und HeiBluft-
leistung ab. Verwenden Sie ein hitzebestandiges und mikrowellengeeigne-
tes GefaB.

ACHTUNG!
Verwenden Sie keine Abdeckungen, da dieses Pro-

gramm mit zugeschalteter HeiBluft lauft.
» Legen Sie die Frikadellen auf einen Teller, der fur HeiBluft geeignet ist.
Platzieren Sie den Teller mittig auf dem Drehteller.
» Wahlen Sie die Einstellungen 3, 4 oder 5 entsprechend des Gewichts
der Burger (ausgehend von einem Burgergewicht von je 125g).
P Starten Sie das Programm flir Frikadellen.
Falls die Frikadellen nach dem Programm noch nicht gar sein sollten,
starten Sie anschlieBend einen weiteren Garvorgang mit Grill- oder Mikro-
wellenleistung (wie auf Seite 22 und auf Seite 19 beschrieben).
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7.11.Timer

Das Gerat kann nach Ablauf einer definierten Dauer ein Signal erténen

lassen. Diese Funktion kénnen Sie z. B. als Eieruhr verwenden.

» Dricken Sie die Taste ©.

» Drehen Sie den Regler, bis die gewlnschte Dauer bis zum Signalton
eingestellt ist. Die maximal einstellbare Dauer betragt 95 Minuten.

» Bestéatigen Sie jetzt mit .

Der Signalton ertdont nach Ablauf der eingestellten Dauer.

HINWEIS:
Die Timerfunktion steht wahrend eines laufenden Garprogramms
nicht zur Verflgung.

7.12.Nutzen mehrerer Programme

Das Gerat kann mehrere Kochprogramme nacheinander durchfUhren. Es
sind bis zu 3 Sequenzen mdglich, die automatisch ablaufen.
Stellen Sie die Kochprogramme jeweils wie beschrieben ein und dricken
Sie nach Einstellen des letzten Kochprogramms die Taste <.

Beispiel:
Sie mdchten eine Speise mit dem Auftauprogramm auftauen, danach das
Grillprogramm starten und dann ein zweites Grillprogramm starten.

» Stellen Sie das Auftauprogramm wie auf Seite 21 beschrieben ein,
ohne abschlieBend die Taste < zu driicken.

P Stellen Sie anschlieBend das Grillprogramm wie auf Seite 22 be-
schrieben ein.

» Dricken Sie jetzt die Taste &, um das Programm zu starten.
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8. Rezepte

8.1. Muffins

Zutaten
Anzahl der Kuchen

10 bis | 20 bis | 30 bis | 40 bis
20 30 40 50

Backmargarine mit
80% Fettgehalt oder 170 g 2259 3409 450 g
gesalzene Butter
Kristallzucker (max.
Kérnung 0,3 mm)
Eier (65 g bis 60 g mit

170g |225g [340g |450g

Schale) 3 4 6 8
Weizenmehl ohne

Triebmittel 225¢ 3109 450 g 625 g
Backpulver 749 109 15 ¢ 2049
Salz 0,25¢g 0,25¢g 0,59 0,59

Zubereitung

» FUllen Sie den Muffinteig in handelstibliche Papier-Backférmchen
(Durchmesser ca. 45 mm, Hohe ca. 28 mm).

» Heizen Sie die Mikrowelle auf 170°C vor. Das Vorheizen erfolgt
durch mehrmaliges Driicken der Taste @, bis die Temperatur
von 170°C im Display angezeigt wird. Bestatigen Sie dann durch
zweimaligen Druck auf &. Bei Erreichen der eingestellten Tempe-
ratur ertdont ein akustisches Signal.

Sollten Sie bedingt durch die Anzahl der Muffins mehrere Backvor-

gange bendtigen, ist das Vorheizen nur einmal erforderlich.

» Verteilen Sie nun die Muffins gleichméaBig auf dem Drehteller.

» Wahlen Sie folgende Einstellung fUr den Backvorgang: HeiBluft
170°C Dauer: 12 Minuten

» Die Einstellung erfolgt durch mehrmaliges Driicken der Taste @

, bis die Temperatur von 170°C angezeigt wird. Bestétigen Sie
durch Druck auf <& die Eingabe. Durch Drehen des Drehknopfs
im Uhrzeigersinn wahlen Sie die Backzeit und starten Sie den
Backvorgang durch erneuten Druck auf die Taste <.
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8.2. Frikadellen

» Formen Sie je ca. 1259 Rinderhackfleisch zu einer Frikadelle
(Durchmesser ca. 75mm, Hohe ca. 35mm).

» Verteilen Sie die Frikadellen gleichméBig direkt auf dem Drehtel-
ler.

Zubereitung

» Das beste Ergebnis erzielen Sie durch Einstellung des Autopro-
gramms A-10 (Frikadellen).

» Drehen Sie im Uhrzeigersinn am Regler, bis das Programm A-10
eingestellt ist. Bestatigen Sie durch Druck auf <> die Eingabe.

» Wahlen Sie mit dem Drehknopf die Anzahl der Burger aus.

» Den Garvorgang starten Sie durch Drlicken auf <.

8.3. Aufbacken von Tiefkuhlfertigbrotchen

Zum Aufbacken von Brétchen wéahlen Sie die HeiBluftfunktion.

» Legen Sie 3-4 Brotchen direkt auf den Drehteller. Ein Vorheizen
ist nicht erforderlich.

» Wahlen Sie folgende Einstellung fur den Backvorgang: HeiBluft
170°C, Dauer: 12 Minuten

» Die Einstellung erfolgt durch mehrmaliges Dricken der Taste &,
bis die Temperatur von 170°C angezeigt wird. Bestatigen Sie
durch Druck auf <& die Eingabe. Durch Drehen des Drehknopfs
im Uhrzeigersinn wahlen Sie die Backzeit.

» Den Garvorgang starten Sie durch Drlicken auf <.

Wenn Sie direkt im Anschluss weitere Brotchen aufbacken méch-

ten, verklrzen Sie die Zeit um ca. 1-2 Minuten, da das Gerét nun

bereits vorgeheizt ist.
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8.4. Kartoffelgratin

Ein rundes Geschirr ohne Deckel, mit einer Hohe von 5 bis 6 cm und ei-
nem Durchmesser von ca. 22 cm.
Zutaten
e 750 g festkochende geschélte Kartoffeln
e 300 g Sahne
e 100 g geriebener Kase mit einem Fettgehalt von
25% bis 30 % Fetti. Tr.
e Gewlrze

Zubereitung

» Kartoffeln in ca. 3 — 4 mm dicke Scheiben schneiden.

» Danach ungefahr die Hélfte der Kartoffeln dachziegelartig in der Auf-
laufform anordnen.

» Nun mit ungefahr der Hélfte des Kases bestreuen, die Halfte der Ge-
wurze hinzugeben und ca. 150 g Sahne hinzugeben.

» Dann wird der Rest der geschnittenen Kartoffeln ebenfalls dachziegel-
artig dartber gelegt und mit den restlichen Zutaten bedeckt.

» Das beste Ergebnis erzielen Sie durch Einstellung des Autoprogramms
A-9 (Kartoffelgratin).

» Drehen Sie im Uhrzeigersinn am Regler, bis das Programm A-9 einge-
stellt ist. Bestatigen Sie durch Druck auf <> die Eingabe.

» Den Garvorgang starten Sie durch erneutes Dricken auf <.
Ein Vorheizen ist nicht erforderlich.
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8.5. Fettfreier Biskuitkuchen

Zutaten

e 100 g weiBes Weizenmehl ohne Triebmittel
e 100 g Maismehl

e 3 g Backpulver

e 150 g Streuzucker (max. Kérnung 0,3mm)
e 3 Eier (55 - 60 g mit Schale)

e 30 ml warmes Wasser (ca. 45°C)

Zubereitung

» Verschlagen Sie das Eiwei3 mit dem warmen Wasser, bis eine fes-
te Masse entsteht. Flgen Sie den Zucker und die Eigelbe hinzu und
schlagen Sie das ganze weitere 2,5 Minuten. Vermengen Sie das Wei-
zenmehl, das Maismehl und das Backpulver und heben Sie es vor-
sichtig unter die Ei-Zuckermasse.

» Legen Sie ein fettdichtes Papier auf den Boden einer ungefetteten Ku-
chenform (Durchmesser ca. 26 cm, Hohe ca. 6,5 cm). Geben Sie den
Teig hinein und verteilen Sie ihn gleichmaBig. Beachten Sie bei dieser
Art Kuchen die Anweisungen bzgl. einer gleichmaBigen Teighdhe.

» Heizen Sie die Mikrowelle auf 155°C, Betriebsart Hei3luft vor. Legen
Sie zuerst den Grillrost mit den Standbeinen nach oben zeigend auf
den Drehteller. Stellen Sie anschlieBend die Kuchenform hinein. Stellen
Sie den Kuchen mdglichst in die Mitte des Ofens und starten Sie das
Backen mit HeiBluft. Backzeit: ca. 30 bis 35 Minuten
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8.6. Biskuitkuchen
Zutaten

170 g feines Weizenmehl mit niedrigem Glutengehalt

170 g weiBer Streuzucker

10 g Backpulver

100 g Wasser

50 g Margarine mit einem Fettgehalt von ca. 80%

2 — 3 Eier (125 g verquirltes Ei)

Zum Backen: Backpapier mit einem Durchmesser von ca. 200 mm.

Zubereitung

»
4

»

»

Achten Sie darauf, dass die Zutaten Zimmertemperatur haben.
Verschlagen Sie die Eier und den Zucker fur 2 bis 3 Minuten und fligen
Sie die zerlassene Margarine hinzu. Geben Sie dann nach und nach
das Mehl, das Backpulver und Wasser hinzu.

Legen Sie das Backpapier auf den Boden einer Glasschissel und ge-
ben Sie den Teig hinein.

Verrdhren Sie alles fur weitere 10 Minuten und stellen Sie die Schissel
mittig auf den Grillteller und wéhlen Sie das Programm HeiBluft. Lassen
Sie das Ganze flr 26 Minuten bei 170°C backen.
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8.7. Kuchen
Zutaten

250 g feines Weizenmehl mit niedrigem Glutengehalt

250 g weiBer Streuzucker

15 g Backpulver

150 g Wasser

75 g Margarine mit einem Fettgehalt von ca. 80%

3 — 4 Eier (185 g verquirltes Ei)

Zum Backen: Backpapier mit einem Durchmesser von ca. 200 mm.

Zubereitung

»
>

»

Achten Sie darauf, dass die Zutaten Zimmertemperatur haben.
Verschlagen Sie die Eier und den Zucker fur 2 bis 3 Minuten und flgen
Sie die zerlassene Margarine hinzu. Geben Sie dann nach und nach
das Mehl, das Backpulver und Wasser hinzu.

Legen Sie das Backpapier auf den Boden einer Glasschiissel und ge-
ben Sie den Teig hinein.

Verrthren Sie alles fur weitere 10 Minuten und stellen Sie die Schissel
mittig auf den Grillteller und wéhlen Sie das Kombiprogramm C5. Las-
sen Sie das Ganze fur 26 Minuten bei 170°C backen.
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9. Reinigung und Pflege

Mangelhafte Sauberkeit des Gerats kann zu einer Zerstorung der Gera-
teoberflachen fuhren, die ihrerseits die Gebrauchsdauer beeinflusst und
moglicherweise zu gefahrlichen Situationen fuhrt. Reinigen Sie die Mikro-
welle daher regelméBig und entfernen Sie samtliche Nahrungsreste.

Schalten Sie die Mikrowelle aus und ziehen Sie vor dem Reinigen den
Stecker aus der Steckdose.

Die Mikrowelle innen sauber halten. Spritzer oder verschuttete FlUssig-
keiten, die an den Herdwanden haften, mit einem feuchten Tuch ab-
wischen. Bei starker Verschmutzung kann ein mildes Reinigungsmittel
verwendet werden. Keine aggressiven abrasiven Reiniger oder scharfe
Metallschaber fur die Reinigung des Sichtfensters der Geratetlr benut-
zen, da sie die Oberflache zerkratzen und das Glas zerstdren kann.
Die AuBenflachen sollten mit einem feuchten Tuch gereinigt werden.
Um eine Beschadigung der Betriebsteile im Innern der Mikrowelle zu
verhindern, muss vermieden werden, dass Wasser in die BelUftungs-
offnungen eindringt.

Teile der Tur, des Sichtfensters, insbesondere der Dichtung und des
SchlieBmechanismus reinigen Sie vorsichtig mit einer milden Seifenld-
sung. Achten Sie besonders auf Beschadigungen an diesen Teilen.
Keine Dampfreiniger verwenden. Die Oberflachen konnen beschadigt
werden.

Das Bedienfeld darf nicht nass werden. Mit einem weichen, feuchten
Tuch reinigen. Wenn Sie das Bedienfeld reinigen, die Tur der Mikrowel-
le offen stehen lassen, um zu verhindern, dass das Gerat versehentlich
eingeschaltet wird.

Sollte sich im Innern oder auf den AuBenflachen Dampf ansammeln,
diesen mit einem weichen Tuch abwischen.

Dampf kann auftreten, wenn die Mikrowellen bei hoher Feuchtigkeit
betrieben werden; das ist normal.

Der Drehteller aus Metall muss gelegentlich herausgenommen werden,
um ihn zu reinigen. Spulen Sie den Teller in warmem Wasser mit milder
Seifenldsung oder in der Geschirrspulmaschine.

Trocknen Sie den Drehteller danach grundlich mit einem weichen Tuch
ab.

Spulen Sie den Grillrost in warmem Wasser mit milder Seifenldésung.
Lassen Sie hartnackige Verschmutzungen einige Zeit einweichen.
Wischen Sie die Bodenflache der Mikrowelle einfach mit einem milden
Reinigungsmittel aus.
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e Geruchsrickstande in der Mikrowelle kdnnen entfernt werden, indem
Sie eine Tasse Wasser mit dem Saft und der Schale einer Zitrone in ein
tiefes mikrowellenfestes Gefal3 geben und 5 Minuten in der Mikrowelle
erhitzen. Grindlich auswischen und mit einem weichen Tuch trocken

wischen.

¢ Wenn die Lampe in der Mikrowelle ersetzt werden muss, wenden Sie
sich an eine daflr qualifizierte Fachwerkstatt oder den Medion-Service.

10. AuBerbetriebnahme

Wenn der Garvorgang beendet ist und die Uhrzeit im Display erscheint,
offnen Sie die TUr und entnehmen Sie das Gargut. Das Gerat schaltet
nach Beendigung des Garvorgangs ab. Bedenken Sie, dass die Beleuch-
tung der Mikrowelle bei gedffneter TUr eingeschaltet ist und nach einer
gewissen Zeit selbst abschaltet.
Wenn Sie das Gerat Uber langere Zeit nicht benutzen, ziehen Sie den
Netzstecker und bewahren Sie das Geréat an einem trockenen Ort auf.

11. Fehlerbehebung

Problem

Das Gerét lasst sich
nicht starten

Mogliche Ursache

Der Netzstecker ist
nicht richtig einge-
steckt.

Lésung
Ziehen Sie den Netz-
stecker und stecken
Sie ihn nach ca. 10
Sekunden wieder ein.

Die Sicherung ist
durchgebrannt oder
die Stromunterbre-
chung ist aktiv.

Ersetzen Sie die Si-
cherung oder setzen
Sie die Stromunterbre-
chung zurtick (kontak-
tieren Sie hierzu unse-
ren Service).

Die Steckdose ist de-
fekt.

Uberpriifen Sie die
Steckdose, indem Sie
ein anderes Gerat an-
schliefRen.

Das Gerét heizt nicht
auf.

Die TUr ist nicht ge-
schlossen.

SchlieBen Sie die Tur.
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12. Entsorgung

Gerat

Am Ende der Lebensdauer des Geréts stellen Sie bitte sicher,

dass das Gerat umweltgerecht entsorgt wird. Dies kann z. B.

Uber eine drtliche Sammelstelle fur Altgerate erfolgen. Erkundi-
I gen Sie sich bei Ihrer drtlichen Verwaltungsstelle Uber die Ent-

sorgungsmaoglichkeiten vor Ort.

» Schneiden Sie vor der Entsorgung das Kabel ab.

Verpackung

% lhre Mikrowelle befindet sich zum Schutz vor Transportschaden
in einer Verpackung. Verpackungen sind Rohstoffe und somit
wiederverwendungsfahig oder kénnen dem Rohstoffkreislauf

zurtckgefuhrt werden.

13. Technische Daten

Nennspannung

Nennleistungen
Mikrowelle:

Girill:

Doppelgrill:
HeiBluft:

Nennausgangsleistung (Mikrowelle):

Mikrowellen Frequenz:

Abmessungen (B xH x T) incm
Gerét:

Innenraum:

Garraumvolumen:

Nettogewicht:

TOVRheinland
RTIFIZIERT
w.com
D

1D 1000000000

230V ~ 50 Hz

1500 W
1100 W
1600 W
2500 W

900 W
2450 MHz

52 x 30 x 49
34,0x21x35
25 Liter

18,1 kg

Technische Anderungen vorbehalten!
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14. Konformitatsinformation

Hiermit erklart die Medion AG, dass das Produkt MD 15501
c € mit den folgenden européischen Anforderungen Uberein-
stimmt:
e EMV-Richtlinie 2004/108/EG
¢ Niederspannungsrichtlinie 2006/95/EG
e Oko-Design Richtlinie 2009/125/EG
e RoHS-Richtlinie 2011/65/EU.

Vollstandige Konformitatserklarungen sind erhaltlich unter www.medion.
com/conformity.

15. Impressum

Copyright © 2014

Alle Rechte vorbehalten.

Diese Bedienungsanleitung ist urheberrechtlich ge-
schutzt.

Vervielfaltigung in mechanischer, elektronischer und je-
der anderen Form ohne die schriftliche Genehmigung
des Herstellers ist verboten

Das Copyright liegt bei der Firma:

Medion AG

Am Zehnthof 77

45307 Essen

Deutschland

Die Anleitung kann Uber die Service Hotline nachbestellt werden und
steht Uber das Serviceportal www.medionservice.de zum Download zur
Verflgung.

Sie kdénnen auch den oben stehenden QR Code scannen und die Anlei-
tung Uber das Serviceportal auf Ihnr mobiles Endgerat laden.
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Garantie

EDELSTAHL-MIKROWELLE 4 IN 1 MD 15501

Die Garantiezeit betragt drei Jahre und be-
ginnt am Tag des Kaufs. Bitte bewahren Sie
den Kassenbon als Nachweis fir den Kauf
auf.

Wahrend der Garantiezeit kbnnen defekte T

Gerate unfrei an die u. a. Serviceadresse ge-

sandt werden. Bitte setzen Sie sich hierzu

zuvor mit der Service-Hotline in Verbindung,
um einen reibungslosen Ablauf zu gewahr-

leisten. Sie erhalten dann ein neues oder ein
repariertes Gerat kostenlos zurlck.

Nach Ablauf der Garantiezeit haben Sie ebenfalls die Mdglichkeit, das defekte Ge-
rat zwecks Reparatur an die u. a. Adresse zu senden. Nach Ablauf der Garantie-
zeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig. Ihre gesetzlichen Rechte werden
durch diese Garantie nicht eingeschrankt.




Garantiekarte
Im Garantiefall sorgfaltig ausfillen und unbedingt mit

dem Gerat und dem Kassenbon einsenden. Giltig fur 3
Jahre ab Verkaufsdatum / Poststempel.

Artikel: Edelstahl-Mikrowelle 4 in 1 MD 15501

Mangelangabe:

gekauft bei
(Kassenbon beilegen):

Datum des Kaufs:

MIEDION'

MTC - Medion Technologie Center
Freiherr-vom-Stein-Strafe 131
45473 Mulheim / Ruhr
Deutschland
Hotline: 01805 - 633 633
Fax: 01805 - 665 566

(0,14 Euro/Minute aus dem dt. Festnetz,

Mobilfunk max. 0,42 Euro/Min)

Bitte benutzen Sie das Kontaktformular unter www.medionservice.de
www.medion.de

Name

Stral3e

PLZ/Ort

Telefon tagsuber

Unterschrift

MD 15501 VIIl/25/14
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